Medieninformation

ZwyerCaviar : erstes klimaneutrales Kaviarunternehmen der Schweiz

Teufen, Oktober 2008. Das junge Familienunternehmen ZwyerCaviar GmbH hat fir 2008
als erstes Kaviarunternehmen das Zertifikat der Schweizerischen
Klimaschutzorganisation myclimate erhalten. Damit wird bestatigt, dass alle
Handlungsablaufe von der Entnahme des Rogen bis zur Auslieferung an den Kunden
COz-neutral geschehen. Der Fragebogen zur Ermittlung der Emissionen 2009 ist bereits in
Bearbeitung, damit ZwyerCaviar auch das kommende Jahr als CO,-neutrales

Unternehmen in Angriff nehmen kann.

Die Stiftung myclimate - The Climate Protection Partnership - ermdglicht innovative Losungen im
Klimaschutz und férdert den Einsatz von erneuerbaren Energien und energieeffizienter
Technologie. Fir die ZwyerCaviar GmbH werden von Juli bis Dezember 2008 53.3 Tonnen CO,

in myclimate Klimaschutzprojekten kompensiert.

Neben den sozialen Werten pragt vor allem die 6kologische Grundhaltung der Gesellschafter die
Firmenphilosophie von ZwyerCaviar. So unterliegen denn auch die Laboratorien und
Herstellungsprozesse strengsten Kontrollen und Richtlinien. Auf die Kultivierung von
zuséatzlichen Stor-Populationen zur Erhaltung der Spezies wird ebenfalls grossen Wert gelegt.
Die ZwyerCaviar-Stére wachsen in einem unberthrten Naturreservat, fernab der Zivilisation auf.
Dort leben sie rund zehn Jahre oder auch langer in einem Flusssystem, umsplilt von Tausenden
Litern Frischwasser pro Sekunde. Diese artgerechte Haltung ist bis heute einzigartig, kennt man
doch vor allem die Betriebe mit stehenden Gewassern ohne Frischwasserzufuhr oder
Zuchtbetriebe in Hallen ohne Tageslicht. Dabei ist es unter Experten erwiesen, dass die Zufuhr

von frischem Wasser sich positiv auf die Qualitdt und den Geschmack des Kaviars auswirkt. Die



WYER

ZwyerCaviar-Store werden bis zu vier Mal taglich gefittert und erhalten eine speziell auf ihre
Lebensphase entwickelte, abgestimmte Nahrung. Zudem durchleben die Stére, im Gegensatz
zu anderen Farmen mehrere Zyklen der Geschlechtsreife. Der Rogen wird ihnen nicht bei der
erstbesten Gelegenheit entnommen. Dies fihrt dazu, dass der uruguayanische Rogen eine

ausserordentlich hohe Qualitat erreicht.

Kurzprofil ZwyerCaviar GmbH

Das junge Familienunternehmen ZwyerCaviar GmbH wurde im September 2007 in Teufen im Appenzell
gegrundet. Das gesteckte Ziel, die erstklassige und naturgetreue Herstellung des weltbesten Kaviars, ist
seit dem 1. Oktober Realitét. Seit diesem Zeitpunkt kann die Premium-Marke in der Online-Boutique
bestellt oder bei vier exklusiven Gourmet-Restaurants genossen werden. ZwyerCaviar besticht durch die
innovative Veredelung mit portugiesischem Flor de Sal und patagonischem Gletscherwasser, die
naturgetreue Herstellung auf der sidlichen Hemisphédre sowie durch die edle und praktische
Verpackungs- und Lieferidee ,Black Pearl“. Wichtigstes Fundament aller Aktivitdten der ZwyerCaviar
GmbH sind die 6kologischen Grundwerte der Gesellschafter.
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