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CAVIAR





Information à l'intention des médias
Le ZwyerCaviar est désormais disponible en exclusivité chez Globus ***delicatessa 

Teufen, mars 2009. Le ZwyerCaviar est toujours très demandé. Cette marque qui se distingue par son caractère novateur a pu se faire un nom à l'occasion de la période des fêtes de Noël et du Nouvel An. A partir d'aujourd'hui, il sera encore plus facile de se procurer ce caviar exceptionnel, très apprécié par les connaisseurs. En effet, à veille des fêtes de pâques, ZwyerCaviar a conclu un partenariat avec Globus ***delicatessa, qui commercialisera ses magnifiques perles noires.

Grâce à la conclusion de ce partenariat stratégique, ZwyerCaviar a pu parfaire son image de marque en Suisse et voir son produit commercialisé dans les plus importants points de vente du pays tout au long de l'année. Globus ***delicatessa est le plus important revendeur au détail de caviar en Suisse, cette enseigne était donc le partenaire idéal pour ZwyerCaviar.

Par ailleurs, ZwyerCaviar qui souhaitait renforcer sa présence également dans le secteur de la gastronomie, a commencé à collaborer avec le grossiste en épicerie fine Hugo Dubno AG, qui est l'un des plus grands importateurs de caviar du pays et qui livre les établissements les plus prestigieux de Suisse. A partir d'avril 2009, Hugo Dubno AG proposera à ses clients ce produit hors du commun qu'est le ZwyerCaviar.

Ces partenariats ont permis à ZwyerCaviar Sarl de libérer de précieuses ressources qui seront désormais utilisées pour développer ses activités d'exportation et lancer la marque sur de nouveaux marchés-clés, afin de positionner sa marque au niveau global.

ZwyerCaviar Sarl
ZwyerCaviar Sarl est une jeune entreprise familiale fondée en septembre 2007 à Teufen, dans le canton d'Appenzell. Le but qu'elle s'était fixée, produire et commercialiser un caviar de qualité supérieure dans le respect de l'environnement, est une réalité depuis le 1er octobre 2008. ZwyerCaviar se distingue par sa volonté d'innover, que ce soit par l'utilisation de la fleur de sel du Portugal lors de l'affinage (une première mondiale) ou cet emballage élégant, fonctionnel et novateur qu'est la "Black Pearl". Par ailleurs, il convient de souligner que toutes les activités de ZwyerCaviar respectent les principes de la protection de la nature et du développement durable. ZwyerCaviar est la seule entreprise au monde active dans le commerce du caviar à pouvoir se targuer d'avoir atteint un bilan carbone neutre.

Si vous souhaitez de plus amples informations ou si vous avec besoin d'images (média) :

Simone Wasserfallen et Cornelia Krämer, Relations médias pour ZwyerCaviar Sarl

c/o Gretz Communications AG, Zaehringerstrasse 16, 3012 Berne

Tél. : 031 300 30 70, fax : 031 300 30 77
E-mail: info@gretzcom.ch, Internet: www.zwyercaviar.ch
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